CHAMPAGNE

DUVAL-LEROY
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DUVAL-LEROY

MEILLEURS OUVRIERS DE FRANCE SOMMELIERS

PREMIER CRU
BRUT

La dégustation

L

n champagne avec une
g ance rare a la brillance
rée, bulles fines
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Meilleur moment

A l'apéritif. La parfaite définition du mot
champagne : une grande fraicheur a la fois
désaltérante et d'une belle complexité pour

précéder un grand repas.

d'eucalyptus
arbmes de sésame et amande
grillés, et de boisé pur

Cuvée des Meilleurs Ouvriers 14/0/
de France Sommeliers fl

Quand deux grands noms du monde de I'oenologie associent leur
Hassion et leurs connaissances pour créer une cuvee exceptionnelle

Cette troisieme edition de la cuvee Mellleurs Ouvriers de
France est le fruit d'un travaill commun entre les MOF
som iers et Sandrine Logette-Jardin, la Cheffe de Cave de
a Mabom

Elle résulte de l'assemblage des Chardonnays de la Cote des
Blancs et des Pinots Noirs de la Montagne de Reims et de |a
Crande Vallée de la Marne. Elle puise son identité des jus de
a vendange 2014 associée a une collection de vins de
réserve.

La ligueur sélectionnée pour ce Brut dosé & 2,5 g/l provient
exclusivement du cépage Pinot Noir originaire des terroirs
de Bouzy.
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Terroir § cépages

32% de Pinot Noir
68% de Chardonnay
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Mareuil sur Ay, Avenay Val d'O

( houilly, LJ Mesnil sur Oger, Avize
Bouzy, Hwb\, nay, Verzy Verzenay

Vinification

* Vinification de pr\,u\\om avec séparation des origines

» Fermentation a ue a basse température

e levures: Saccharomyces Cerevisae

. ermenta que: 100%

»  Clarification ruur@w sans collage

«  Trés peu de sulfites (environ 1/3 de la valeur autorisée)

e Vieillissement sur lies: + de 6 ans dans des cuves inox
et 2% en Ut de chéne

+ Dosage Bruta 25 g/l

Enchevéetrement de notes de Une palette aromatique
fruits blancs, de fleurs remarquable de fraicheur,
d'aubépine, de citron, dintensite et de finesse.

Attague franche et pure du vin
a la trame fine et serrée. Vin
d'une grande horizontalite.

meélées aux

L’accord parfait

La cuvée accompagme parfaitement des
toasts de foie gras ou un vol au vent de
gambas.
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